
も
っ
と
広
め
よ
う
　
日
野
菜

旬
の
日
野
菜
を
楽
し
む
！

　

日
野
菜
は
、
酢
な
ど
酸
性
の
も
の
を

使
っ
て
調
理
す
る
と
鮮
明
な
桜
色
に
な

り
ま
す
。

　

ま
た
、
独
特
の
に
が
み
が
、
食
欲
を

そ
そ
り
ま
す
。

　

自
然
の
色
と
味
を
大
切
に
し
な
が

ら
、
旬
の
味
を
楽
し
み
ま
し
ょ
う
。

材
料
（
10
膳
分
）

　

日
野
菜
の
葉
５
本
分
、
ご
ま
油
大
さ

じ
２
、
ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
20
ｇ
、
白

ご
ま
大
さ
じ
２
、
だ
し
じ
ょ
う
油
大

さ
じ
２

作
り
方

①
日
野
菜
は
、
柔
ら
か
い
葉
の
部
分
を

細
か
く
刻
み
、
軽
く
塩
を
し
て
も
む
。

ざ
る
に
入
れ
て
冷
水
を
か
け
て
ア
ク

を
抜
き
、
固
く
絞
っ
て
お
く
。

②
中
華
鍋
に
ご
ま
油
を
ひ
き
、
①
の
日

野
菜
の
葉
を
入
れ
、
だ
し
じ
ょ
う
油

を
か
ら
め
な
が
ら
炒
め
る
。

③
次
に
ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
を
加
え
火
を

弱
め
な
が
ら
気
長
に
パ
ラ
パ
ラ
に
な

る
ま
で
炒
り
つ
け
る
。
最
後
に
白
ご

ま
を
加
え
て
仕
上
げ
る
。

　

日
野
町
農
業
委
員
会
で

は
、
日
頃
か
ら
農
地
を
守

り
、
農
業
者
や
地
域
の
声

を
町
な
ど
へ
届
け
る
活
動

を
さ
れ
て
い
ま
す
。
特
産

品
振
興
も
そ
の
中
の
一
つ

で
、
今
年
の
10
月
か
ら
耕

作
さ
れ
て
い
な
い
ほ
場
を

活
用
し
た
日
野
菜
の
栽
培

に
取
り
組
ま
れ
て
い
ま
す
。

　

嶋し
ま

村む
ら

末す
え

治じ

郎ろ
う

会
長
の
発

案
に
、
農
業
委
員
の
皆
さ
ん
が
賛
同
さ
れ
、
現
在
、
鎌
掛

に
あ
る
１
反
（
10
a
）
の
ほ
場
で
原
種
を
使
っ
た
日
野
菜

栽
培
を
さ
れ
て
い
ま
す
。
11
月
10
日
（
水
）
に
は
、
間
引

き
と
土
寄
せ
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

　

休
耕
田
の
活
用
と
特
産
品
「
日
野
菜
」
の
振
興
の
た
め
、

農
業
委
員
会
の
挑
戦
が
始
ま
っ
て
い
ま
す
。

●
日
野
菜
栽
培
を
広
め
る

�

︱ 

農
業
委
員
さ
ん
も
チ
ャ
レ
ン
ジ

日野菜の
ふりかけ

▲鎌掛にあるほ場で

▲日野菜の間引き作業

●
特
集

　

原
産
日
野
の
日
野
菜
を
広
め
よ
う
と
、
平
成
19
年
に
日
野
菜
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
委
員
会

が
立
ち
上
げ
ら
れ
、
町
内
の
さ
ま
ざ
ま
な
団
体
が
ア
イ
デ
ア
を
出
し
、
そ
れ
ぞ
れ
に
取

り
組
み
が
進
め
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

こ
こ
で
は
、
日
野
菜
を
P
R
す
る
2
つ
の
取
り
組
み
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

●日野菜に関するデータ
H20 H21 H22

栽 培 面 積 約 2.5ha 約 3.0ha 約 4.0ha
J A 出 荷 量 16t 27t 30t（目標）
ミ ニ 日 野 菜 出 荷 量 — 9,400 本 13,000 本（目標）
日野菜漬け販売（JA） 22,143 袋 41,000 袋 45,000 袋（目標）
JA 日野菜出荷者数 13 人 29 人 39 人

提供：JA グリーン近江

町内の日野菜栽培は、
ここ３年で広がりを
見せているよ。

今月の
レシピは
コレ！
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「
日
野
菜
漬
け
コ
ン
ク
ー
ル
」
は
、
平

成
８
年
、
鎌
掛
公
民
館
の
文
化
祭
で
初
め

て
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
鎌
掛
は
日
野
菜
の

原
産
地
で
あ
り
、
多
く
の
家
庭
で
も
漬
け

ら
れ
て
い
る
日
野
菜
漬
け
を
競
い
合
い
、

日
野
菜
を
P
R
し
て
い
こ
う
と
企
画
さ
れ

ま
し
た
。
そ
の
後
、
平
成
19
年
に
は
、
町

や
日
野
町
商
工
会
と
と
も
に
、
「
日
野
町

日
野
菜
漬
け
コ
ン
ク
ー
ル
」
と
し
て
、
町

内
全
域
の
事
業
と
し
て
発
展
し
ま
し
た
。

　

15
回
目
を
迎
え
た
今
回
は
、
11
月
６
日

（
土
）
に
鎌
掛
公
民
館
で
開
催
さ
れ
ま
し

た
。
さ
く
ら
漬
け
や
酢
漬
け
な
ど
、
家
庭

に
伝
わ
る
伝
統
の
味
か
ら
、
ミ
ニ
日
野
菜

を
使
っ
た
も
の
や
サ
ラ
ダ
感
覚
で
食
べ
ら

れ
る
も
の
な
ど
、
自
慢
の
味
が
一
堂
に
会

し
ま
し
た
。

　

日
野
菜
漬
け
の
香
り
が
立
ち
込
め
る
会

場
で
審
査
が
行
わ
れ
、
審
査
に
は
、
特
別

審
査
員
と
し
て
大
津
プ
リ
ン
ス
ホ
テ
ル
の

濱は
ま

地ち

紳し
ん

一い
ち

料
理
長
を
含
む
約
30
名
が
参
加

さ
れ
ま
し
た
。

　
「
日
野
菜
漬
け
コ
ン
ク
ー
ル
」
は
、
伝

統
の
味
を
守
り
、新
た
な
味
を
生
み
出
し
、

発
信
し
て
い
く
た
め
の
伝
統
あ
る
行
事
と

な
っ
て
い
ま
す
。

　

こ
の
ほ
か
に
も
、
町
内
で
は
い
ろ

い
ろ
な
取
り
組
み
が
行
わ
れ
て
い
ま

す
。

　

昨
年
か
ら
、
大
津
プ
リ
ン
ス
ホ
テ

ル
を
は
じ
め
東
京
・
横
浜
・
京
都
な

ど
27
か
所
の
ホ
テ
ル
や
レ
ス
ト
ラ
ン

で
メ
ニ
ュ
ー
に
取
り
入
れ
ら
れ
る
な

ど
、
町
外
で
の
販
路
拡
大
も
進
め
ら

れ
ま
し
た
。

　

ま
た
、
11
月
18
日
の
「
地
産
地
消

の
日
」
に
は
、
町
内
の
小
学
校
・
幼

稚
園
の
給
食
の
メ
ニ
ュ
ー
に
も
取
り

入
れ
ら
れ
ま
し
た
。　

　

こ
れ
か
ら
も
、
日
野
菜
を
町
の
特

産
品
と
し
て
、
大
切
に
し
て
い
き
ま

し
ょ
う
。

　

日
野
菜
の
葉
５
本
分
、
ご
ま
油
大
さ

じ
２
、
ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
20
ｇ
、
白

ご
ま
大
さ
じ
２
、
だ
し
じ
ょ
う
油
大

さ
じ
２

①
日
野
菜
は
、
柔
ら
か
い
葉
の
部
分
を

細
か
く
刻
み
、
軽
く
塩
を
し
て
も
む
。

ざ
る
に
入
れ
て
冷
水
を
か
け
て
ア
ク

を
抜
き
、
固
く
絞
っ
て
お
く
。

②
中
華
鍋
に
ご
ま
油
を
ひ
き
、
①
の
日

野
菜
の
葉
を
入
れ
、
だ
し
じ
ょ
う
油

を
か
ら
め
な
が
ら
炒
め
る
。

③
次
に
ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
を
加
え
火
を

弱
め
な
が
ら
気
長
に
パ
ラ
パ
ラ
に
な

る
ま
で
炒
り
つ
け
る
。
最
後
に
白
ご

ま
を
加
え
て
仕
上
げ
る
。

材
料
（
4
人
分
）

　

米
３
カ
ッ
プ
、
日
野
菜
２
本
、
梅
干

２
個
、
昆
布
茶
小
さ
じ
２

作
り
方

①
米
は
炊
く
30
分
前
に
洗
っ
て
ざ
る
に

上
げ
て
お
く
。

②
日
野
菜
は
き
れ
い
に
洗
い
、
厚
さ
２

㎜
の
小
口
切
り
に
す
る
。

③
梅
干
は
、
細
か
く
ほ
ぐ
し
て
お
く
。

④
日
野
菜
の
葉
の
部
分
は
細
か
く
刻

み
、
熱
湯
を
か
け
た
後
、
塩
を
加
え

て
も
む
。
冷
水
で
ア
ク
を
抜
き
固
く

絞
っ
て
お
く
。

⑤
炊
飯
器
で
、
す
し
飯
程
度
の
水
加
減

に
し
て
日
野
菜
を
入
れ
、
梅
干
と
昆

布
茶
を
加
え
て
炊
き
あ
げ
る
。

⑥
ご
飯
を
盛
り
つ
け
て
④
の
葉
を
上
か

ら
散
ら
す
。

●
日
野
菜
漬
け
を
広
め
る

�

︱ 

鎌
掛
公
民
館
か
ら
町
全
体
の
取
り
組
み
へ

日野菜の
さくらごはん

▲一品ずつ試食され、各賞が決定されました

▲この秋、大津プリンスホテルで新メニュー「近
江蕪

か ぶ

と日野菜」が登場しました

出品数46　出品者数27

金賞（日野町長賞）　岡
お か

 妙
た え

美
み

さん

日野町日野菜漬けコンクール　結果

◆
問
い
合
わ
せ
先　

　

農
林
課　

農
政
担
当

　
　

☎
�
６
５
６
３  

有
線
⑤
７
７
７
３
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