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■日野菜漬けコンクールについて 

原産種子から栽培された日野菜を使用し、各家庭で漬けられた日野菜漬けを町内から広く募集

し、外観や日野菜らしい特性や、味わいなどが優れた作品を表彰するものです。原産日野菜の栽

培を奨励し、日野菜漬けを広くＰＲするため、日野漬けコンクールを開催します。 

 

4年振り、14回目を数える今回のコンクールは京都の日本料理店「祇園 さゝ木」を営む佐々木

浩料理長と、日野町の伝統料理を食文化として受け継ぐ活動をされている「伝統料理を継承する

会」の外池良子代表の 2名に、特別審査員としてご出席いただきます。 

 

■近江日野産日野菜とは 

室町時代（約 550 年前）、時の城主であった蒲生貞秀公に発見された、文字どおり日野町を     

原産とする伝統野菜であり、ほのかな辛みと歯ざわりの良さ、えぐみ、香味の強さが特徴です。 

令和 4 年 10 月、「近江日野産日野菜」として地理的表示（GI）保護制度の登録を受けました。 

 

この機会に町民の皆様や出品者の募集等広く周知頂きたく、記事の作成をよろしくお願いします。 

 

開催概要 

■期  間：令和 5年 11月 4日（土） 

■場  所：鎌掛森林交流センター  

■審  査：11時 00分（出品物の搬入は 9時 00分～10時 30分） 

■表  彰: 13時 00分 

■主  催: 日野町・鎌掛公民館 

■問合せ先：       

日野町役場 農林課（農政担当）Tel 52-6563 Fax 52-2043 

日野町立鎌掛公民館 Tel/Fax 52-1210 
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